CARTE DU BAR

EXPRESSO 1,50 €
DECAFEINE 1,60 €

x EXPRESSO CREME 2,00 €
NOISETTE 1,70 €

DOUBLE EXPRESSO 2,50 €

X DOUBLE CREME 3,00 €
CHOCOLAT 3,00 €

9|< CHOCOLAT VIENNOIS 4,00 €
CAFE VIENNOIS 4,00 €

X o CAPPUCCINO 3,00 €
) 2,80 €

~.~ 7 THES/INFUSIONS
N/

/

/

HEINEKEN @50 3,50 €

; ‘ E AFFLIGEM @sa) 3,70 €

PANACHE @50 3,50 €

/. MONACO @sd) 3,70 €
*

PRIX NETS

K

CASING

VICHY | &="

SOFT

COCA COLA, LIGHT, ZERO 3,50 €
S?EL\NGINA (25¢l) 3,70 €
SCHWEPPES TONIC @50 3,70 €
SCHWEPPES AGRUM' @5 3,70 €
FUZETEA @5c) 3,70 €
LIMONADE @5q) 3,00 €
DIABOLO @sa) 3,10 €
SIROP A L'EAU (50 2,50 €
JUS DE FRUITS @sa) 3,50 €

(Abricot, ACE, Ananas, Orange,
Pamplemousse, Pomme, Tomate)

CHAMPAGNE & PETILLANT

LA COUPE PROSECCO 5,00 €
MARTINI (10c)

LA COUPE JACQUART 9,00 €
BRUT MOSAIQUE cioc)

JACQUART 49,00 €
BRUT MOSAIQUE 75q)

PROSECCO MARTINI @sc) 35,00 €

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION



CARTE DU BAR

APERITIFS

SANGRIA MAISON (12q) 4,50 €
ROSE PAMPLEMOUSSE (12c) 3,50 €

KIR (Cassis, Mure, Péche ou Saint Germain) (10cl) 3,590 €

KIR PROSECCO MARTINI (10c) 5,50 €
KIR ROYAL Jacquart Brut Mosaique 10,50 €

RICARD / PASTIS @) 3,50 €
PORTO ROUGE / BLANC ¢c) 5,50 €
SUZE (6cl) 5,50 €

MARTINI RISERVA BITTER (6c)) 4,50 €

MARTINI BIANCO, ROSSO, ROSATO, FIERO 4,50 €
(ecl)

MARTINI AMERICANO (14c) 7,00 €
MARTINI FIERO SPRITZ (14c) 7,00 €

SAINT GERMAIN SPRITZ 12,00 €
(14cl)

ALCOOLS (4d)

GIN BOMBAY ORIGINAL 5,50 €
GIN BOMBAY SAPPHIRE 8,00 €
VODKA ERISTOFF 5,50 €

PRIX NETS

CASING

VICHY | &="

VODKA GREY GOOSE 11,00 €

RHUM BACARDI 5,50 €

CARTA BLANCA, CARTA ORO OU OAKHEART

RHUM BACARDI resgrvaocHo 9,00 €
WHISKY WILLIAM LAWSON'S 5,50 €

JACK DANIEL'S 7,00 €
FOUR ROSES 7,00 €
JAMESON 7,50 €

WHISKY ABERFELDY 12ans 12,00 €
TEQUILA CAMINO REAL 5,50 €

DIGESTIFS (4d)

GET 27 5,50 €
GET 31 5,50 €
MALIBU 5,00 €
BAILEY'S 5,50 €

EAU DE VIE POIRE WILLIAMS 7,00 €

ARMAGNAC PRESTIGE 7,50 €
J.DANFLOU

CALVADOS PERE MAGLOIRE 6,50 €
COGNAC LE PALIN 7,50 €

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION



(12,5cl) (75cl)
Saint Nicolas de Bourgueil, Les Javeaux, AOC
Cotes du Rhone, Vidal Fleury, AOC
Cotes d'Auvergne, Chateaugay, ACAC

Bordeaux, Les Mercadieres, IGP

(12,5cl) (75¢)
Magic St Tropez, Pays du Var, IGP
Cotes d'Auvergne, Corent, AOP
Cotes de Provence, Valadas, AOC
Tavel, Vidal Fleury, AOC
(12,5cl) (75¢)

Cotes de Gascogne, Colombelle la belle vie, IGP
Cotes d'Auvergne, 809 Chardonnay, AOP
Chardonnay Albiére, Vin du Pays d'Oc, IGP

Viognier, Delas Freres, Pays d'oc, IGP

PRIX NETS
L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION




A PARTAGER....OU PAS

LA PLANCHE DU GRAND CAFE

Charcuteries, beurre, pickles, pain

LA PIZZA CROUSTILLANTE

e MARGHERITA
Pizza aux 3 farines, tomates, olives, mozzarella, basilic, roquette

e VEGAN
Pizza aux 3 farines, tomates & poivrons, oignons, artichauts,
champignons, jeunes pousses

e BLUE CHEESE

Pizza aux 3 farines, tomates, artichauts, fourme d’Ambert,
champignons, jambon, roquette

SALAD'...
CESAR DU GRAND CAFE

VEGAN POKE BOWL

soja, radis

OMEGA 3

Salade, saumon, quinoa, avocat, olives, feta, concombre, aneth

MELI & MELON

Salade, melon, pasteque, feta, jambon, roquette, grana padano

CAMPAGNE

Salade, oignons, pomme de terre & andouilles, fourme d’Ambert,
ceufs et croustilles de pain, noix

\ sur lequel tous les allergénes composant nos plats sont répertoriés.

BRASSERIE DU GRAND CAFE

Salade, tomates, ceufs, croustille de pain, poulet Crispi, grana padano

Salade, concombre, melon, épeautre, avocats, tomates, ananas, féves

12,50 €

12,00 €

14,00 €

16,00 €

11,90 €

12,00 €

14,50 €

12,50 €

Prix Nets - Service compris. En application du réglement européen N°1169/2011 relatif aux allergenes, nous tenons a votre disposition un document
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CARPACCIO

Servi avec frites & bouquet de salade croquante

Tomates & mozzarella, basilic frais, huile d’'olive, roquette
Boeuf & huile d'olive, grana padano, roquette 12,00 €

Saumon mariné gravlax & avocat, citron vert, aneth, 14,00 €
jeunes pousses

ARRIVAGES

Races et origines sur le tableau, nos viandes sont scrupuleusement sélectionnées
et servies a maturation.

BCEUF A LA PLANCHA

¢ L'entrec6te Simmental 260 gr beurre maitre d'hétel 21,00 €
Pommes frites & bouquet de salade croquante

¢ Labavette bistrot Angus aux échalotes 200 gr 17,00 €
Pommes frites & bouquet de salade croquante

BCEUF CRU

e Tartare charolais assaisonné par le chef -180 gr 16,00 €
Pommes frites & bouquet de salade croquante

FISH & CHIPS GG

Filet de cabillaud frit, sauce tartare,
pommes frites et bouquet de salade croquante

Pommes frites ou bouquet de salade croquante 3,50 €

MENU ENFANT - 11,50€

(jusqu'a 12 ans)
Poulet Crispi - Frites
1 sirop a l'eau
1 boule de glace

=28

Prix Nets - Service compris. En application du reglement européen N°1169/2011 relatif aux allergenes, nous tenons a votre disposition un document
sur lequel tous les allergenes composant nos plats sont répertoriés.
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L'AFFINEUR DU CHEF

Duo de Fromages
Cantal, Saint Nectaire

COUP DE COEUR GOURMAND

La véritable Créeme caramel aux ceufs frais

Le Crémeux de chocolat a la pistache,
cerises amarena

Le Tiramisu café

La Panacotta vanille, tartare de fraises
& crumble aux amandes

Les Cinq fruits frais rafraichis
au citron limoncello

Le Grand Café... gourmand

BRASSERIE DU GRAND CAFE
Ouvert tous les jours de 12h a 14h et de 19h a 22h

7 rue du Casino - 03200 VICHY
04-70-97-16-45

I

sur lequel tous les allergenes composant nos plats sont répertoriés.

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €

Prix Nets - Service compris. En application du reglement européen N°1169/2011 relatif aux allergenes, nous tenons a votre disposition un document
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