
LE BISTROT GOURMAND

MENU DE LA SEMAINE* :  
ENTRÉE + PLAT + DESSERT À 17.00€**

MENU DU WEEK-END*** : 
ENTRÉE + PLAT + DESSERT À 25.00€ OU 39.00€

MENU « ÉPICURE » - 39.00€
DU VENDREDI SOIR AU DIMANCHE MIDI, LES JOURS FÉRIÉS & VEILLES DE FÊTES

- LES ENTRÉES -
À  LA CARTE : 12.00€ 

• ŒUF BIO CUIT MOLLET, TEXTURE DE MAÏS, JUS DE VIANDE À LA FÈVE DE TONKA & GINGEMBRE
• BŒUF, HUITRE FINE DE CLAIRE, CURRY, CHIPS DE POMMES & ESPUMA DE RAIFORT

- LES PLATS -
À LA CARTE : 25.00€ 

• PAVÉ DE TURBOT EN ÉCAILLES DE CHORIZO, LÉGUMES DE SAISON, BEURRE D’ORANGE
• FILET DE BŒUF ROSSINI, POMME ANNA À LA TRUFFE D’ÉTÉ

- LES DESSERTS -
À LA CARTE : 9.00€ 

• PÊCHE POCHÉE AU ROSÉ DE PROVENCE & FRAMBOISE
• PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES

LES PLANCHES À PARTAGER

• PLANCHE DE JAMBON SERRANO & CONDIMENTS…………………………………………………………………………………11.00€
• PLANCHE DE BREBIS & CONFITURE………………………………………….……………………………………………………………..9.00€
• PLANCHE MIXTE SERRANO & BREBIS……………………………………………………….……………………………………..…….10.00€

LES INCONTOURNABLES

• SALADE DU BURON (SALADE, CANTAL, JAMBON CRU, RÔTI DE PORC, POMMES DE 
TERRE, VINAIGRETTE, MAYONNAISE)………………………………………………..…………………15.00€

• SALADE DU BISTROT GOURMAND (SALADE, FOIE GRAS, QUEUES D’ÉCREVISSES, 
VINAIGRETTE, TOMATES COCKTAIL………..………………………………..……………………..….18.00€

• SALADE ITALIENNE (SALADE, MELON, JAMBON, VINAIGRETTE, PARMESAN, CAPRONS, 
TOMATES, BASILIC………………………………………………….…………………………………………..16.00€ 

• CONFIT DE CANARD MAISON……………………………………………….................……..………18.00€

• TARTARE DE BŒUF PRÉPARÉ PAR NOS SOINS……………………………………………………..18.00€

• BAVETTE D’ALOYAU RACE À VIANDE ANGUS……………….………………………..…………...19.00€

• ENTRECÔTE RACE À VIANDE SIMMENTAL…………………………………………..……………...20.00€ 

LES VINS BLANCS

• AOP HAUT POITOU L’INESPÉRÉ SAUVIGNON BLANC…………………………………………….21.00€
• AOP SANCERRE LA VIVANDIERE 2018…………………………………………………………………..36.00€

LES VINS ROSÉS

• AOP CÔTES DE PROVENCE 2018 – VALDAS…………………………………………………………..20.00€
• AOP COTES DE PROVENCE LE CAPRICE DE CLÉMENTINE………………………………………28.00€

LES VINS ROUGES

• IGP PAYS D’OC 2018 BISTROT CHIC SYRAH MARSELAN…………………………………………24.00€
• AOP CHINON 2017 LES CAVES ANGELLIAUME………………………………………………….…..27.00€
• AOP SAINT EMILION GRAND CRU 2016 LES VALENTINES………………………………………44.00€

DÉCOUVREZ NOTRE SÉLECTION DE VINS AU VERRE ET NOS VINS SUR NOS ARDOISES !

PRIX NETS TTC – Hors boissons. Le registre des allergènes à caractère obligatoire est disponible sur demande. Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. 
* Du mercredi midi au vendredi midi, voir menu proposé par notre Chef chaque semaine, ** Prix incluant un café offert, *** Du vendredi soir au dimanche midi

MENU « BISTROT » - 25.00€
DU VENDREDI SOIR AU DIMANCHE MIDI, LES JOURS FÉRIÉS & VEILLES DE FÊTES

- LES ENTRÉES -
À  LA CARTE : 8.00€ 

• ŒUF BIO CUIT MOLLET, POINTES D’ASPERGES VERTES, CRÈME DE PARMESAN
• TARTARE DE SAUMON D’ÉCOSSE AUX HERBES FRAÎCHES

• HOUMOUS DE PETITS POIS, MENTHE & NOISETTES

- LES PLATS -
À LA CARTE : 16.00€ 

• LIEU JAUNE AU PLAT, OLIVES, CITRON, TOMATES, BASILIC FRAIS
• COMME UN CANNELLONI DE VOLAILLE JAUNE CUIT À BASSE TEMPÉRATURE & LÉGUMES DE SAISON

• CŒUR DE RUMSTECK, ANCHOIS, GALETTE DE POMMES DE TERRE

- LES DESSERTS -
À LA CARTE : 6.00€ 

• CHOU XXL AU CHOCOLAT
• CHEESECAKE SPÉCULOOS

• PANNA COTTA CHOCOLAT VANILLE

LE BISTROT GOURMAND VOUS ACCUEILLE : 

• LE MERCREDI, JEUDI ET JOUR DE FÊTE
DE 12H À 14H & DE 19H30 À 22H

• LE VENDREDI ET VEILLE DE FÊTE 
DE 12H À 14H & DE 19H30 À 23H

• LE SAMEDI DE 19H30 À 23H

• LE DIMANCHE DE 12H À 14H30

FERMÉ LE LUNDI, MARDI, SAMEDI MIDI ET LE 
DIMANCHE SOIR.

PENDANT LES JOURS DE FERMETURE DU 
RESTAURANT LE SNACK VOUS ACCUEILLE 

AU CŒUR DU CASINO****.

****Entrée réservée aux personnes majeures et non 
interdites de jeux. Sur présentation d’une pièce d’identité 

ou de la carte Players Plus.


